BESTIL TAKE AWAY : HVIDOVRE.INDIS.DK ELLER VANLOSE.INDIS.DK

MENUER [ MIN 2 PERSONS ]

MENU 1 (VEGETAR)
» Papadam med "set of chutneys”
* Samosa + mint chutney

MENU 2

» Papadam med "set of chutneys”
* Chicken pakora + mint chutney

* Raita * Raita

* Butter paneer * Balti lamb

¢ Channa masala e Chicken korma
¢ Naan & ris * Naan & ris

* Hiemmelavet kulfi is
Min. 2 Personer : 149,- per person

* Hiemmelavet kulfi is
Min. 2 Personer : 179,- per person

MENU 3

* Papadam med “set of chutneys”
* Paneer pakora + mint chutney

* Raita

¢ Butter chicken
* Lamb spinat

* Naan & ris

* Hiemmelavet kulfi is

Min. 2 Personer : 189,- per person

MANU 4

* Papadam med “set of chutneys”
* King prawn pakora + mint chutney
* Raita

e Lamb manga

* Chicken grill tikka

* Naan & ris

* Hiemmelavet kulfi is

Min. 2 Personer : 199,- per person

STARTERS

serveres med chutney

1. PAPADUM & CHUTNEYS (V)
2 stk. krydrede stegte fladbrad
lavel af linse -og rismel

2. SAMOSA (V)... 1 STK. 20,- / 2 STK 35,-
Butterdvej fyldt med kartofler, rter og
krydderier og stegt i vegetabilsk olie.

3. VEG. PAKORA (V).ocvevcierererercrcnne. 39,-
Leg og kartofler dyppet i krydret kikertedej
og stegt i vegetabilsk olie.

4. CHICKEN PAKORA
Kylling dyppet i krydret kikartedej
og stegt i vegetabilsk olie.

5. PANEER PAKORA
Hjemmelavet ost dyppet i krydret
kikertedej og stegt i vegetabilsk olie.

6. KING PRAWN PAKORA
Rejer dyppet i krydret kikertedej
og stegt i vegetabilsk olie.

7. CHICKEN LOLLIPOP..........ccceu........ 49,-
4 stk. panerede kyllingevinger
stegt i vegetabilsk olie.

SPECIALLITTIES

serveres med ris

10. TANDOORI CHICKEN
2. stk. kyllingelar marineret
i krydderier og urter.

11. CHICKEN GRILL TIKKA
Grillet kyllingefilet stykker, lag og
peberfrugt marineret i krydderier
0g urter.

12. LAMB GRILL TIKKA
Grillet lammefilet stykker, lag og
peberfrugt marineret i krydderier
0g urter.

13. KING PRAWN GRILL TIKKA
Grillet rejer, leg og peberfrugt
marineret i krydderier og urter.

14. INDIS MIX GRILL...........coo........ 139,-
Grillet kylling, lam og rejer, med lag

og peberfrugt marineret i krydderier

0g urter.

15. CHICKEN MADRAS (STARK).....105,-
marineret kyllingefilet i strek madras
karry og friske krydderurter

15 A. LAMB MADRAS
15 B. KING PRAWN MADRAS........... 115,-

16. CHICKEN VENDALU (STARK)....105,-
marineret kyllingefilet i tamarind sovs
madras og friske krydderurter

16 A. LAMB VENDALU
16 B. KING PRAWN VENDALU.......... 115,-

LIDT OM RETTERNE :

BIRYANI MED RAITA

20. Chicken Grill Tikka Biryani
21. Lamb Grill Tikka Biryani

22. Mix veg. biryani
23. King prawn biryani

BUTTER MASALA

serveret med ris

30. Butter Chicken
31. Lamb Butter Masala

32. King Prawn Butter Masala

CURRIES

serveret med ris

40. Chicken CUITY ...vovveeereeeceeccae,

41. Chicken Palak (spinat)

42. Lamb Curry.............
43. Lamb Palak (spinat)
44. King Prawn Curry
45. Chicken Daal
46. Lamb Daal
47. Chicken masala....
48. Lamb masala
49. King prawn masala .

BALTI
serveret med ris

51. Balti Chicken Grill Ti
52. Balti Lamb

kka

53. Balti Chicken Spinach (spinat)..........

54. Balti Lamb Spinach (spinat)

55. Balti King Prawn

KORMA

serveret med ris

60. Chicken Korma
61. Lamb Korma
62. King Prawn Korma

JALFREZY

serveret med ris

71. Chicken Jalfrezy
72. Lamb Jalfrezy
73. King Prawn Jalfrezy

ROGANJOSH

serveret med ris

80. Chicken Roganjosh
81. Lamb Roganjosh

82. King Prawn Roganjosh

MANGA

serveret med ris

85. Chicken Manga........
86. Lamb Manga
87. King Prawn Manga

VEGETAR

serveret med ris

90. Saag Paneer ..........ccceeveeeverrevecrerennnn, 99,-
91.Daal e .. 89,-
92. Butter Paneer ........c.c.ccovueueeee. ..99,-
93. MiX VEQ. eoveeeeeereeeeecrcieieeerennns ..89,-
94. Channa Masala .........c.ccccceveveveveverennnes 89,-
95. Balti Paneer ........ccccoeoeeeveveeveveienn, 99,-

96. Veg Korma .
97. Paneer grill tikka..........ccoeeveveveverennes

DESSERT

101. Hiemmelavet Kulfi IS .........ccccceveveee. 35,-
102. Hiemmelavet Mango Is..................... 35,-
EXTRAS

109. Peshawari naan
110. Chapati fladbrad
111. Tandoori roti
112. Tandoori paratha, brgd m smer........ 25,-
T13.NAAN e

114. Butter naan
115. Garlic naan
116. Stegte basmati ris
17, Raita .o

118, Mix salat........ccccevvveveeeiccecccnnn, 35,-
119. Chutney - Valg mellem :

Mango / Mint / Red Chilli / Mix Pickle

1 SEK. e
A STK. v 30,-
120. Papadam 1 stk 8,-/3 stk 15,-

SUPPE

serveres med naanbrod

140. Tomat — SUPPE ....vvveveveeeeieeieeies 49 -
141. Linse — Suppe

BORNERETTER

170. Kylling i Karry.......cocoeeeeeeveeerceinns 59,-
171. Kylling i korma
172. Butter chicken........cccccoceeveveveveveiennne. 69,-

DRIKKEVARER

183. Hiemmelavet Mango Lassi................ 35,-
184. Mango JUICE .....c.oveveveeeeeeeeeieee
185. Kildevand............ccoceveveveeveeeeeenes
186. 0.5L Sodavand
187.1.5L Sodavand

UDBRINGNING FRA 35,-

Biryani Butter Masala Balti Curries

Stegte Basmati ris  Tilberedes med Tilberedes med Traditionelle
med mert ked og  tomatsovs flode,  lgg, tomat, smagsfulde
kryderier. smar, krydderier  hvidlgg, ingefer,  karryretter med
Serveret med og friske krydder-  peberfrugt, lekre  krydderier og
raita (let krydret urter. krydderier og indisk sovs.
yoghurt) urter.

Jalfrezy

Laekre karryretter
med lgg, peber-
frugt, krydderier
og friske krydder-
urter.

Korma

Karryretter tilbe-
redt med flade,
kokos, krydderier
og krydderurter.

Manga
Karryretter tilbe-
redt med flade,

Rogan Josh
Karryret med
flade. log, peber-

Mango sovs, frugt. krydderier
mandler, krydde-  og friske krydder-
rier og krydder- urter.

urter.



